4 Ceskokrumlovsky [

karamel
od Vadka

Ceskokrumlovsky
karamel od Vaska

Vyrabi:
Irena a Vaclav Kalkusovi

Pribéh naseho karamelu:

JiZ spoustu let si pripravujeme karamel na slazeni
pohdrii, palacinek apod. Postupné jsme prichdzeli
na dalsi moznosti, jak jej vyuzit a stejné jako
se vsim ostatnim, jsme se i o néj délili s prateli.
Cim ddle castéji jsme zacali slychat: ,,Pro¢ jej také
neproddvdte? My bychom si jej i kupovali...

Tak tady je.

www.karamelovysen.cz



Ceskokrumlovsky karamel od Vaska

Karamel je pouZivan v kuchyni odpradavna. Pouziva
se k oslazeni caje, grogu, pudinku, zmrzliny, palacinek,
svickové, i pfi dopékani masa. Je také surovinou

k vyrobé tmavého piva.

Uryvek z knihy ReceptaF patera F. Ferdy: ,Pro va3e zdravi
je nejlepsi, jestlize budete fepny cukr uzivat ve formé
karamelu. Takto pFipraveny cukr se stava zasaditym

a z lidského organismu neubira mineraly potfebné pro
dal3i zpracovani a chranime tak Zaludek pfed prekyse-
lenim.”

To ale neni vie. Diky specidlnimu generétoru vody
mame k dispozici ZIVOU VODU aZ s PH 10 a také

o tu se s vami radi podélime. Dal3i prekvapeni bude
nésledovat, nebot karamel pripravujeme v réiznych
chutovych variacich. Mfiam.

Cenik (orientacni ceny):
Aktudlni cenik a nabizené druhy karamelu naleznete
na webovych strankach vyrobce.

Kontakt:

Irena a Vaclav KalkuSovi

Kostelni 165, 38101 Cesky Krumlov
tel.: +420 723 550 005

e-mail: irenakalkusova@seznam.cz
www.karamelovysen.cz
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Regionalni koordinator znacky §UMAVA originalni produkt®:
Regionalni rozvojova agentura Sumava, o.p.s., 38473 Stachy 422
Katefina VIaskova, tel. 380 120 263, vlaskova@rras.cz
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