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¢ Rucné vyrdbény
TEKUTY KARAMEL

7 Ceského Krumlova

www.ceskykaramel.cz



Origindlni karamel

Pod timto ndzvem vyrdbime tradiénim zplsobem cisty
karamel se svou typickou, ale neptepélenou chuti. Skvély
do caje, citronad, zeleného je¢mene i bilé kavy. Dosladf riizné
kase, palacinky, jogurty, $isky s makem ¢&i ovocné knedliky,
osvéz{ riizné salaty a také dochutfi rajskou nebo svickovou
omdcku. P¥ dopékani masa udéla kiupavejsi karcicku.
Objem 0,114 0,21

Kévovy karamel

Nejlepsi vyuZiti je na zmrzlinové pohdry, dortiky ¢i do krémi.
Skvély je v michanych alkoholickych népojich.

Objem 0,11,0,21a 1l

Vanilkovy karamel

Je nejlepsi's dobrym domacim tvarohem nebo jogurtem,
na zmrzliné i v napojich.

Objem 0,11,0,21a 1/

Chilli a Hot Chilli

Tyto slané karamely s chilli a rozmarynem jsou vyborné

v zeleninovych saldtech a na steaku, s kozimi i ovéimi syry.
Skvélé na zmrzlinu i do kdvy nebo michanych napoju.
Objem 0,11,0,21a 1/

Rajce

Jiznim italskym sluncem su3end raj¢ata ,,San Marzano“
s bazalkou, rozmarynem a soli v chilli karamelu k syr&im
a masu, nebo nakrajend do kuskusu s mozarelou.

V Sestihranné sklenicce o hmotnosti 130 g

Zlaty karamel

T /.

Luxusni darek k vyrodi ¢i pro vitéze. Karamel se Supinkami
pravého zlata vynikne na zmrzliné nebo v dobré slivovici.
Objem 0,2 |
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7l Zvot je lned aladii

Evin mls

Smés suseného ovoce jako z rajské zahrady - nesitené susené
hrusky, jablka, visné, meruriky, Svestky s nasim karamelem
do caje, svaraku ¢i grogu, na palacinky, zmrzlinu i jogurtu.

V Sestihranné sklenicce o hmotnosti 280 g

Karakao

Kombinaci karamelu, kvalitniho kakaa a vanilkového lusku
vznikla luxusni polotekuta ¢okolddka na dezerty, pecené
bandny, ovocné i zmrzlinové pohary, mazanec i vanocku.

V luxusni patentové sklenicce s origindlni peceti, obsah 180 g

Pampeliskovy karamel

Jarnf limitovana edice spojuje blahoddrné ticinky naseho
ru¢né vyrabéného karamelu a bylinky, nasbirané v ¢isté z6né
pod Kleti, v predhii Sumavy. Pampelitka do sebe vstrebava
silu jarniho sluni¢ka a béhem roku nebo chladnych vecerd ji
predavd tieba v ¢aji, citronddach, na zmrzliné & ovesné kasi.
Objem 0,114 0,21

Borivkovy karamel
Limitovana letnf edice ze Sumavskych borlvek je Gzasna

na livancich, knedlicich, zmrzlindch a své kouzlo ma i v &aji.
Objem 0,114 0,2 |

Cesky karamel
Cisty tekuty karamel, jeho? receptura je zakladem pro vechny
nase ostatni karamelové vyrobky. Diky své originalité, ndzvu

a obalu je znamy nejen v CR, ale i zahrani&i. M4 stejné slozeni
jako dérkovy Ceskokrumlovsky karamel od Vaska - Originalni.
Ekonomické baleni 11, aleiv 0,21, ¢ 0,1/

Vice o novych produktech, jejich pouzZiti
a recepty naleznete na nasich strankach
www.ceskykaramel.cz nebo také

na facebook.comy/ceskykaramel.cz.




Jak v Ceském Krumlové KARAMEL na svét pisel

Jiz spoustu let si pfipravujeme karamel v tekutém stavu, aby
byl v kuchyni vzdy po ruce a to na slazeni pohard, palac¢inek
apod. Postupné jsme pfichdzeli na dals$i moznosti, jak jej
vyuzit a stejné jako se v8im ostatnim, jsme se i o néj délili

s prateli. Castgji jsme zacali slychat: ,,Pro¢ jej také neproddvdte?
My bychom si jej ridi i kupovali.“ Tak tady je i pro Vas.

» CESKY VYROBEK «

Karamel je pouzivan v kuchyni odpradavna. Pouziva se

k oslazenf ¢aje, kavy, grogu, svafeného vina, pudinku,
riznych kasi, zmrzlinovych a ovocnych pohard, na palacin-
ky, pecené banany, sisky s makem, pro kiupavéjsi kirku pti
dopékani masa, do zékladu cerveného zeli, svickové i jinych
omacek a do polévek. Zkratka Vasi predstavivosti se meze
nekladou.

» 100% RUCNI PRACE «

Blahoddrné vlastnosti karamelu popisuje ve svém recepta-
fi Pater Frantisek Ferda: ,,Pro Vase zdravi je nejlepsi, jestlize
budete cukr uZivat ve formé karamelu. Takto pripraveny cukr se stdvd
zdsaditym a z lidského organismu neubird minerdly potrebné pro dalsf
zpracovdni, chrdnime tak Zaludek pred prekyselenim.

» BEZ KONZERVANTU A BARVIV «

Vyrébf Irena a Vasek Kalku3ovi v rodinné firmé Karamelovy
sen s.r.o., vice na strankach www.ceskykaramel.cz.

Karamelovy sens.r.o.
U Porakd 512, 381 01 Cesky Krumlov
Irena: 723 550 005, Vasek: 723 367 420
info@ceskykaramel.cz

www.ceskykaramel.cz



