Vyrabi:
Hotel Maxant Frymburk

Domici, poctivé a délané s laskou — to vsechno
predstavuji Frymburské marmelady. Marmelady
jsou pojmenované podle méstecka u Lipenské
prehrady — Frymburk. Symbolizuji spojeni
prirody, domova a rodiny. Na nase marmelddy
pouZivame ovoce ze Sumavskych lesti a zahrad.
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Frymburské marmelady

Nase marmelady, dZzemy a povidla jsou vyrabéné
pouze z pfirodnich ingredienci, s vysokym podilem
ovoce, ke konzervaci pouzivame pouze citronovou
Stavu a prirodni pektin. Pouzivame prevazné ceské
suroviny, rybiz a maliny z mistnich zahradek, bortvky
ze sumavskych les, jahody z jihoceskych plantaz,
jablka a hrusky od péstitel(i v okoli a meruriky

z Moravy. Marmelady dochucujeme dle druhu
riznym korenim, skorici, kardamonem, vanilkou, ...
ale tfeba i rumem nebo portskym. Véfime, Ze i ten
na prvni pohled nejobycejnéjsi moment, jako je
tfeba poradna vrstva kvalitni marmelady na cerstvé
upeceném chlebu, se mlze stat nezapomenutelnym
zazitkem —a staci k tomu jen velmi malo.

Cenik:

Ovocné marmelady napf. borivkova,

frymburska letni, merurikova, Svestkova s ostruZinami,
visnova s jahodamia portskym, ... od 120 K¢

Kontakt:

Hotel Maxant

38279 Frymburk 80
info@hotelmaxant.cz
Tel.: +420380 735 229

kontaktni osoba: Lenka Prochazkova
Tel.: +420728 033 910

www.regionalni-znacky.cz

Regionalnf koordinator znatky SUMAVA originalni produkt®:
Regiondlni rozvojova agentura Sumava, o. p.s.,38473 Stachy 422
Katefina Vlaskova, tel. 380120 263, vlaskova@rras.cz
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