Biosyry amaslo
zrodinné farmy Melcher

Vyrabi:
Rodina Melcherova

Mlécné Bio produkty vznikaji

z Cerstvého Bio mléka od nasich kravicek,
které se pasou na tipati hory Svatobor

v blizkosti mésta Susice. Viyznacuji se
smetanovou chuti. Jsou vyrabény rucné
podle vlasti receptury p¥imo na farme

v malé syrarne, kde je Ize i zakoupit.



Biosyry a maslo z rodinné farmy Melcher:

Certifikované Bio produkty jsou vyrobeny z mléka

od nasich kravicek, které nekrmime senazi ani silazi,
pouze senem a pastvou z horskych lucin. Nabizime
nékolik typti syrti, maslo a prepusténé maslo—Ghi.

Na vyrobé se podili cela nase rodina. Kazdy vyrobek

je original, protoze se jedna o vlastni recepturu a ru¢ni
vyrobu s pridanou hodnotou pokoje a dobra®.

Cenik (orientacni ceny):

Certsvé Bio maslo 200 K¢/ 1kg
Bio GHi—sklenice 120 K¢ /300g
Svatoborsky Bio syr 335K¢/1kg
Stamberksky Bio syr 239 K¢/ 1kg
Zlaty bochanek Bio 275 Ké/1kg
Kontakt:

Miroslav Melcher

Cervené Dvorce 11

34201 Susice

kontaktni osoba:

Bc. Katerina Melcherova

mobil: (+420) 728 817 271

e-mail: syrarnamelcher@seznam.cz

www.regionalni-znacky.cz
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